
F O R F A I T S  B O I S S O N S

F O R F A I T  1 7  €

Apéritif
1 kir vin blanc 

3 amuse-bouche par personne

Vins blancs  
Gascogne “L’éclat” Joy
Périgord “La frangine”

Côtes de Thau “Chardonnay” Charmettes

Vins rouges
Périgord “Les frangins”

Côteaux de Béziers Preignes le vieux
Bordeaux “Ploizeau 2021”

Eaux plate et pétillante
Café et mignardise

F O R F A I T  2 4  €

F O R F A I T  3 0  €

Prix nets - TVA à 10% et 20% - Service inclus                     

Apéritif
1 coupe de Crémant de Loire “Domaine de Cray”

3 amuse-bouche par personne

Vins blancs  
Sud-Ouest “Le Joyau de Joy”

Loire “Muscadet Seine et Marne sur Lie”
Côtes du Rhône “Légende des Toques”
Languedoc “ Pays d’Oc IGP Pennautier”

Bordeaux “Domaine de Danzac”

Vins rouges
Loire “Anjou”

Côtes du Rhône “Légende des Toques”
Languedoc “Saint Chinian”

Bordeaux “Bordeaux Supérieur AOP”

Eaux plate et pétillante
Café et mignardise

Apéritif
1 coupe de Champagne “Dominique Massin”

3 amuse-bouche par personne

Vins blancs  
Sud-Ouest “Le Joyau de Joy”

Loire “Valençay”
Loire “Muscadet Seine et Marne sur Lie”

Loire “Sancerre Domaine Martin”
Alsace “Pinot Gris”

Languedoc “Les Déesses Muettes”

Vins rouges
Loire “Saumur Champigny”

Bourgogne “Pinot noir” André Ducal
Alsace “Pinot noir”

Languedoc “Les Déesses Muettes Pic Saint Loup”
Bordeaux “Champs d’Elise Puisseguin Saint Emilion”

Eaux plate et pétillante
Café et mignardise

Apéritif - 3 verres de vin - eaux - café


