LE BISTRO

HOTEL*** RESTAURANT AR MILIN’

LA CARTE DES VINS

SR




CARTE DES VINS
LES VINS AU VERRE - 12 C1

VINS BLANCS MOELLEUX

IGP Cobtes de Gascogne Le Joyau de Joy 5.00 €
Frais, équilibré, fruité

IGP Cotes de Gascogne “Villa Chambre d’Amour” 6.00 €
Fruits exotiques, agrumes, frais

AOC Coteaux de I’Aubance Domaine de I'Orangerie 7.00 €

Equilibré, frais, gourmand

VINS BLANCS SECS

AOP Valencay Domaine Vaillant, Loire 6.00 €
Agrumes, fruits blancs et exotiques

AOP Languedoc Brise Marine Chateau La Négly 8.00 €
Complexe, rond, floral, agrumes, miel

AOP Petit Chablis Domaine Besson, Bourgogne 8.00 €
Minéral, frais, acidulé

AOP Pinot Gris “Le Pinot de Jo H”, Alsace 7.00 €

Intense, floral, rond

VINS ROUGES

AOP Juliénas Chateau de Juliénas, Beaujolais 7.00 €
Fruité, léger, charpenté

AOP Pic Saint Loup Les Déesses Muettes, Languedoc 6.00 €
Fruité, fondus, réglissé

AOP Saint-Emilion Champs d’Elise, Bordeaux 7.00 €
Fruité, aromatique, soyeux

AOC Anjou Chateau du Fresne, Loire 5.00 €
Fruité, frais, équilibré

AOP Languedoc “La cote” Chateau La Négly 8.00 €

Fruits noirs, fleurs de garrigue, riche, charnu

VIN ROSE

IGP lle de Beauté Costa Serena 5.00 €
Vif, équilibré, gourmand

Prix nets - TVA a 20% - service inclus



CARTE DES VINS
LES VINS BLANCS - 75 CL

VAL DE LOIRE

AOP Valencay Domaine Sébastien Vaillant
Agrumes, fruits blancs et exotiques

AOP Muscadet Domaine du Clos des Orfeuilles
Minéral, franc, fruité

AOP Sancerre Domaine Martin

Elégant, minéral, agrumes

AOP Anjou “Magnolia” Chateau de la Roulerie
Floral, équilibré, élégant

ALSACE

AOP Pinot Gris “Le Pinot de Jo H.”
Intense, floral, rond

VALLEE DU RHONE

AOP Crozes Hermitage Domaine Entrefaux
Fruité, sec, gras

AOP Cotes du Rhone “Légende des Toques”
Frais, floral, tendre

LANGUEDOC - ROUSSILLON

IGP Pays d’'Oc “Viognier” Chateau Pennautier

Frais, fruité, onctueux

AOP Coteaux du Languedoc “Brise Marine” Chateau La Négly
Complexe, rond, fleurs, agrumes, miel

AOP Coéteaux du Languedoc Les Déesses Muettes “Elégance”
Complexe, fruité, floral

28.00 €

32.00 €

37.00 €

49.00 €

29.00 €

59.00 €

26.00 €

25.00 €

40.00 €

25.00 €

Prix nets - TVA a 20% - service inclus



CARTE DES VINS
LES VINS BLANCS - 75 CL

BORDEAUX

AOP Domaine de Dauzac 32.00 €
Fleurs blanches, fruits exotiques, équilibré

AOC Pessac-Léognan Lagrave-Martillac 70.00 €
Minéral, pur, vif

AOC Cotes de Bordeaux Chateau Ad Francos 2018 69.00 €

Vif, complexe, rond

BOURGOGNE

AOP Petit Chablis Domaine Besson 49.00 €
Minéral, frais, acidulé

AOP Viré-Clessé - Jean Loron 54.00 €
Frais, équilibré, complexe

AOC Montagny ler cru Chateau de Davenay 55.00 €

Intense, floral, fruits secs

VINS BLANCS MOELLEUX

IGP Cobtes de Gascogne Le Joyau de Joy 25.00 €
Frais, équilibré, gourmand

IGP Cotes de Gascogne “Villa Chambre d’Amour” 30.00 €
Fruits exotiques, agrumes, frais

AOC Coteaux de I’Aubance Domaine de I'Orangerie 35.00 €

Equilibré, frais, suave, fruité

LES VINS ROSES - 75 CL.

IGP De L'lle de Beauté Rosé Costa Serena 25.00 €
Vif, équilibré, gourmand
AOP Cotes de Provence “M” Chateau du Minuty 49.00 €

Frais, fin, épuré

Prix nets - TVA a 20% - service inclus



CARTE DES VINS
LES VINS ROUGES - 75 CL

VAL DE LOIRE

AOP Saumur Champigny “L’Amarante” Domaine Fouet 29.00 €
Léger, fruité, rond

AOP Chinon Chéateau la Grille 49.00 €
Puissance aromatique, épices, fruits rouges et noirs

AOP Menetou-Salon Domaine Clément 49.00 €
Frais, équilibré, puissance aromatique

AOP Anjou Chateau du Fresne 25.00 €

Fruité, frais, équilibré
ALSACE

AOP Pinot Noir Wolfberger “Signature” 35.00 €
Fruité, léger, convivial

VALLEE DU RHONE

AOP Cotes du Rhone Balma Venitia “Légende des Toques” 26.00 €
Chaleureux, onctueux, corsé

AOP Crozes Hermitage Domaine Entrefaux 59.00 €
Intense, fruité, puissant

AOP Chéateauneuf du Pape Clos de I'Oratoire des Papes 95.00 €
Epicé, fruité, puissant

AOC Coéte Rotie “Brune et Blonde” Domaine E. Guigal 125.00 €

Rond, vanillé, épicé

BEAUJOLAIS

AOP Juliénas Chateau de Juliénas 39.00 €
Fruité, léger, charpenté

AOP Fleurie Chateau de Fleurie 38.00 €
Rond, charnu, intense

AOP Moulin-a-vent Domaine Barbet 42.00 €
Charnu, long, fin

AOP Morgon Cote du Py “Grandes mises” 36.00 €

Puissant, velouté, minéral

Prix nets - TVA a 20% - service inclus



CARTE DES VINS
LES VINS ROUGES - 75 CL

BORDEAUX

AOP Bordeaux Supérieur Chateau Landereau 25.00 €
Intense, fruité, gourmand

AOP Saint-Emilion Champs d’Elise 31.00 €
Fruité, aromatique, soyeux

AOP Saint-Emilion Grand Cru Baron Boutisse 54.00 €
Puissant, épicé, cacao

AOP Saint-Emilion Grand Cru Chateau Fombrauge 2010 95.00 €
Velouté, tannique, boisé

AOP Montagne Saint-Emilion Chateau Tour Bayard 44,00 €
Fruité, épicé, tanins soyeux

AOP Saint-Julien Les Fiefs de Lagrange 90.00 €
Fruité, floral, rond

AOP Haut-Médoc Chateau Puy Castera 33.00 €
Riche, élégant, complexe

AOP Pomerol Le Seuil de Mazeyres BIO 73.00 €
Fruité, léger, velouté

AOC Pessac-Léognan Les Demoiselles de Larrivet Haut-Brion 70.00 €
Racé, harmonieux, fondu

AOC Chateau Martet 2016 79.00 €

Tannique, rond

SUD-OUEST

AOP Madiran Chateau Bouscasse 48.00 €
Intense, charnu, délicat

Prix nets - TVA a 20% - service inclus



CARTE DES VINS
LES VINS ROUGES - 75 CL

LANGUEDOC - ROUSSILLON

AOP Pic Saint Loup Les Déesses Muettes “Exception” 34.00 €
Fruité, fondus, réglissé

AOP Saint Chinian “Les Uyeres” Chateau Fontanche 37.00 €
Fruité, puissant, fin

AOP Coteaux-du-Languedoc “La Clape” Héritage 39.00 €
Epicé, fruits murs, velouté, cacao

AOP Corbiéres Boutenac Domaine de Villemajou 2020 40.00 €
Complexe, ample, généreux

AOP Languedoc “La Cote” Chateau La Négly 2018 36.00 €

Fruits noirs, fleurs de garrigue, riche, charnu

BOURGOGNE

AOP Chorey-les-Beaunes Domaine Aegerter 79.00 €
Souple, aromatique, équilibré

AOP Pinot Noir - André Ducal 36.00 €
Epicé, fruité, rond

AOC Pommard Domaine Bouchard Pére et Fils 2016 82.00 €
Expressif, rond

AOC Nuits-Saint-Georges 1er Cru Domaine Jadot 2016 95.00 €
Tanin, rond

VINS ETRANGERS

Cara Nord, Espagne 2015 36.00 €
Fruits noirs, épices douces
Escudo Rojo, Chili 2016 39.00 €

Fruits noirs, épicé, tannique

Prix nets - TVA a 20% - service inclus



CARTE DES VINS

LES DERNIERES BOUTEILLES - 75 CL.
BIENTOT EPUISEES

VINS BEANCS

ALSACE BLANC

AOC Gewurztraminer Wolfberger 2017 42.00 €
Corsé, charmeur

AOP Riesling cuvée “Frédéric Emile” Domaine Trimbach 2011 75.00 €
Harmonieux, minéral

AOC Gewurztraminer Vendanges tardives Domaine Trimbach 2011 80.00 €

Moelleux, équilibré, frais

VINS ROUGES

BORDEAUX

AOC Saint-Julien Chateau Talbot 2011 95.00 €
Elégant, épicé, boisé

AOC Saint-Estéphe Chateau Ormes de Pez 2012 80.00 €
Soyeux, gras, généreux

AOC Cotes de Blaye Chateau Ad Francos 2015 69.00 €
Epicé, puissant

AOC Moulis-en-Médoc Chateau Chasse-Spleen 2012 86.00 €

Grand cru, aromatique, franc

Prix nets - TVA a 20% - service inclus



CARTE DES VINS

LES CHAMPAGNES - 75 (L.

Dominique Massin Brut “Cuvée de Réserve”
Billecart-Salmon Brut Réserve
Billecart-Salmon Brut Rosé

Nicolas Feuillatte “Cuvée 225" 2008
Nicolas Feuillatte “Cuvée Palme d’'Or” 2006

LE VIN PETILLANT - 75 CL

Crémant de Loire Brut Domaine de Cray

55.00 €
70.00 €
90.00 €
100.00 €
155.00 €

30.00 €

Prix nets - TVA a 20% - service inclus



LE JARDIN DES ARTS

HOTEL RESTAURANT AR MILIN’

DU MERCREDI 01 MAI AU DIMANCHE 15 SEPTEMBRE 2024
ENTREE LIBRE ACCES

DECOUVREZ L’EXPOSITION DE SCULPTURES MONUMENTALES DANS
LE PARC D’AR MILIN'.
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